
P L A Z A

S N A C K S
CHIPS................................................49:-

MARCONAMANDLAR.................65:-

MARINERADE OLIVER...................69:-

LYXPOMMES...................................79:-
tryffelkräm, parmesan, persilja

PROSCIUTTO.................................85:-

BACONLINDADE DADLAR........75:-
chiliaioli

LÖJROMSCHIPS...........................139:-
rödlök, dill, gräddfil

COCKTAILS
COCONUT FEVER............160:-
kosken rhubarb, gotland pink
gin, hallon, citron, socker, 
kokosskum

AMERICAN APPLE...........155:-
bourbon, vanlij, kanelsocker, lime, 
kallpressat äpple, mynta agustura 
bitters

CLARIFIED CHOCOLATE....155:-
bourbon, creme de cacao, passion, 
citron, socker, mjölk, chocklad 
bitters

SALMBÄR 2.0......................160:-
vodka, vanilj, triple sec, salmbär,
citron, mjölk, saffransgrädde

ÖL & CIDER
FATÖL 40CL                          
GRÄNGESBERG                      75:-           
WISBY LAGER                         89:-    

FLASKÖL 50CL                          
WISBY WEISSE        99:-
MARIESTAD EXPORT          89:-  

FLASKÖL 33CL 
WISBY PILS        79:- 
WISBY STOUT        79:-
SITTING BULLDOG IPA     79:-
MELLANÖL        70:- 

CIDER 33 CL FLASKA
BRISKA PÄRON         75:-
BRISKA JORDGUBB 
& RABARBER        75:- ALKOHOLFRITT

LÄSK                                     45:-
MJÖLK/JUICE                    45:-
REDBULL                            55:-
KOLSYRAT VATTEN               45:-                
ALKOHOLFRI ÖL 33CL   65:-
ALKOHOLFRITT VIN        65:-
BRYGGKAFFE/TE             45:-
ALKOHOLFRI COCKTAIL  69:-

www.plazavisby.se

ig plazavisby
fb plaza restaurang & bar

stora torget 5  0498-21 00 81

BUBBEL
BRUT SIGNAT, CAVA  115:- / 575:-
SPANIEN: 27 % MACABEU, 43% XAREL·LO, 17% PARELLADA, 13% 
CHARDONNAY

CHAMPAGNE TAITTINGER 165:- / 990:-
FRANKRIKE: 40% CHARDONNAY, 35% PINOT NOIR OCH 25% 
PINOT MEUNIER



P L A Z A

MOZZARELLAGRATINERAT 
VITLÖKSBRÖD...........................125:-
tzatziki & olivolja
dryckesförslag: côte du rhône rouge 

TOAST SKAGEN..........................175:-
skagenröra på handskalade 
räkor, löjrom, citron, färsk dill & 
smörstekt levainbröd
dryckesförslag: Even & Odd Riesling

SVAMPTOAST.............................155:-
smörstekt svamp, babyspenat, 
syltlök, parmesan, levain bröd, 
tryffelaioli & friterad grönkål
dryckesförslag: capitolo pinot grigio 
delle venezie DOC

BURRATA.....................................159:-
karameliserade tomater, rostad 
levain, färsk basilika, vinigrett, 
svartpeppar
dryckesförslag: Les CAlcaires

PANKOFRITERAD CHEVRÉ...165:-
getost, ruccola, pinjenötter, 
honung, oliver, rödbetor, 
cocktailtomater
dryckesförslag: Collezione Oro Chianti 
Eko

FETTUCCINE DI MAESTRO     ...........................................255:-
oxfilé, mascarpone, svamp, babyspenat, tryffelkräm 
& parmesan
dryckesförslag: secret de lunés pinot noir eko

SPAGHETTI MARINARA..................................................249:-
scampi, blåmusslor, vitt vin, vitlök, olivolja, chili, 
schalottenlök, cocktailtomater, persilja
dryckesförslag: Trapiche Oak Cask

RIGATONI CON VODKA E NDUJA...............................245:-
nduja salami, vittvin,  cocktailtomater, färsk basilika, 
parmesan, vitlök, torkad prosciutto & mascarpone
dryckesförslag: Muro Di Pietra Primitivo

RIGATONI DI POMODORINI CON BURRATA..........239:-
burrata, färsk basilika, vitt vin, balsamico, olivolja, 
vitlök, chili, cocktailtomater, krämig tomatsås 
dryckesförslag: Les Calcaires

FRÅGA PERSONALEN VID ALLERGIER

SCAMPI 235:- / HALLOUMI 225:- / 
KYCKLING 229:-

knaperstekt bacon, rostade 
krutonger, cocktailtomater, 

romansallad, parmesan, 
caesardressing

dryckesförslag: Jules lebegue

CEASARSALLAD

CARPACCIO.................................179:-
tunt skivad nötrulle, 
tryffelkräm, parmesan, friterad 
kapris, ruccola, pinjenötter & 
olivolja
dryckesförslag: torre del falasco 
ripasso 

SCAMPI PIRI PIRI......................169:-
vitlök & chilimarinade scampi 
i het olja, serveras med rostat 
bröd & färsk persilja
dryckesförslag: Trapiche Oak Cask

HALLOUMI CAPRESE...............149:-
levainbröd, tomater, färsk basilika, 
olivolja, balsamico, pesto
dryckesförslag: lyv rosé



P L A Z A

VA R M R Ä T T E R
OXFILÉ PÅ PLANKA     .........................................319:-
hemlagad duchessepotatis, bearnaisesås, 
rödvinssås, stekta primörer, gratinerad 
tomat & baconlindad sparris
dryckesförslag: torre del falasco ripasso

ÖRTSTEKT LAMMYTTERFILÉ......................329:-
tryffelpotatismos, rosmarinsås, vitlöksfräst 
haricots verts & ramslökssmör
dryckesförslag: côte du rhône rouge 

CITRONSTEKT TORSKRYGG..........................309:-
palsternacka- och potatispuré, champagnesås,
handskalade räkor, rostad palsternacka, 
friterad kapris & citron
dryckesförslag: Artesis Côtes du Rhône Blanc EKO

PEPPARSTEK PÅ OXFILÉ....................................325:-
potatisgratäng, cognacsspetsad pepparsås, 
grillad grön sparris & tomat- & löksallad
dryckesförslag: barbera d’asti valdevani docg 

GOTLÄNDSK FLÄSKSIDA...............................279:-
långbakad fläsksida, friterad smashpotatis, 
timjansås, tzatziki, råstekt morot & 
syrlig kålsallad
dryckesförslag: La Rougeante

HEMLAGAD LAMMBURGARE......................265:-
100% gotländsk lammfärs, pommes, chèvre, 
karamelliserad rödlök, crispsallad, 
jalapenomayo, tryffeldipp 
dryckesförslag: wisby lager

FRITERAD BLOMKÅL......................................229:-
hummus, tomat- & löksallad, mandlar, 
vitlöksfriterad potatis & parmesan
dryckesförslag: Torre del falasco garganega IGT

MOULES FRITES................................................275:-
blåmusslor, vitt vin, grädde, chili, vitlök, 
schallotenlök, aioli, rostat lantbröd & pommes
dryckesförslag: cava brut signat

HALLOUMIBURGARE......................................239:-
pommes, karamelliserad rödlök, crispsallad, 
jalapenomayo, tryffeldipp 
dryckesförslag: lyv rosé

FRÅGA PERSONALEN VID ALLERGIER

MIXED GRILL 
(för minst 2p)

OXFILÉ, LAMMYTTERFILÉ &
FLÄSKSIDA

serveras med friterad smash potatis, 
grillade grönsaker & sparris

rödvinssås, chili bearnaise & pepparsås
395:-

per person
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CRÈME BRÛLÉE........................................115:-
på klassiskt vis
 
CHOKLADFONDANT...........................109:-
nötter, glass & färska bär

COUPE COLONEL Á LA PLAZA..........85:- 
vaniljglass, limoncello likör

SAFFRANSPANKAKA...........................125:-
salmbärssylt, grädde, färska bär

DESSERT

KAFFEDRINKAR
AMARETTO COFFEE..................................149:-
amaretto, kaffe & grädde

KAFFE KARLSSON ......................................155:-
baileys, triple sec, kaffe & grädde   
                
BAILEYS COFFEE .........................................149:-
baileys, kaffe & grädde   

ESPRESSO MARTINI ..................................159:-
cold brew, kaffelikör & vodka
                
IRISH COFFEE.................................................155:-
tullamore, socker, kaffe & grädde

5CL

AVEC
WHISKEY
BULLEIT BOURBON  27/cl
TULLAMORE DEW   27/cl
JACK DANIELS   27/cl
BLACK LABEL   35/cl
APPLE JACK   35/cl

SINGLE MALT
LAGAVULIN  16Y  35/cl
HIGHLAND PARK 12Y  35/cl
MACALLAN 12Y   35/cl

ÖVRIGT DESTILLAT
CALVADOS BOULARD  27/cl
PLANTATION  27/cl 
GRAND RESERVE  
PLANTATION XO   40/cl
GRÖNSTEDTS VSOP  30/cl
PIERRE FERRAND   40/cl
GRAPPA FIOR DI VITE  27/cl
XANTÉ    27/cl

LIKÖR
BAILEYS    25/cl
LIKÖR 43    25/cl
LIMONCELLO   25/cl
AMARETTO    27/cl
KHALUA    25/cl

BARNMENY

MINIOXFILÉ 169
pommes & bearnaisesås

CHEESEBURGARE 119
100% nötkött, cheddar, aioli, 

pommes & crispsallad

HEMLAGADE KÖTTBULLAR 115
100% nötkött, potatismos, gräddsås, lingon, 

picklad gurka



P L A Z A
VITA VINER
CHAVIN 115:- / 520:-
FRANKRIKE: SAUVIGNON BLANC 50% COLOMBARD 
40% GROS MANSENG 10% 

CAPITOLO PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE 
DOC 135:- / 610:-
ITALIEN: VENETO, PINOT GRIGIO 100%.

TRAPICHE OAK CASK 140:- / 630:-
ARGENTINA: MENDOZA, CHARDONNAY 100% 

EVEN & ODD RIESLING 145:- / 655:-
TYSKLAND: RHEINGAU, RIESLING 100%. 

TORRE DEL FALASCO GARGANEGA IGT 125/565:-
ITALIEN: VENETO, GARGANEGA 100%. 

LES CALCAIRES 130/585:-
FRANKRIKE: LOIRE, SAUVIGNON BLANC 100%. 

ARTESIS CÔTES DU RHÔNE BLANC EKO     
149/670:-
FRANKRIKE: RHÔNE, GRENACHE BLANC 30% 
CLAIRETTE 20%  BOURBOULENC 20% VIOGNIER 20% 
MARSANNE 10%.

DOMAINE LOUIS MOREAU PETIT CHABLIS  875:-
FRANKRIKE: BOURGOGNE, CHARDONNAY 100%. 

SANCERRE BLANC 995:-
FRANKRIKE: LOIRE, SAUVIGNON BLANC 100%. 

CLOS DE L’ORATOIRE DES PAPES 
CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE BLANC 1349:-
FRANKRIKE: RHÔNE, GRENACHE 30% CLAIRETTE 30% 
ROUSSANNE 30% BOURBOULENC 10%. 

CHAVIN 115:- / 520:-
FRANKRIKE: LANGUEDOC-ROUSILLON CABERNET 
SAUVIGNON 100%

COLLEZIONE ORO CHIANTI EKO 125:- / 565:-
ITALIEN: TOSCANA, SANGIOVESE 80% MERLOT 20%.

CÔTES DU RHÔNE ROUGE 140:- / 630:-
FRANKRIKE, RHÔNE, GRENACHE 60%, SYRAH 35%, 
MOURVÈDRE 5%. 

TORRE DEL FALASCO VALPOLICELLA 
RIPASSO DOC 169:- / 720:- / 1395:-
ITALIEN: VENETO, CORVINA 70%, RONDINELLA 30%

LA ROUGEANTE 160:- / 710:-
FRANKRIKE: CARIGNAN, GRENACHE, MOURVÈDRE, 
SYRAH

MURO DI PIETRA PRIMITIVO 130/580:-   
ITALIEN: APULIEN, PRIMITIVO 100%

JULES LEBEGUE 145/655:- 
FRANKRIKE: BORDEAUX, MERLOT 100%. 

SECRET DE LUNÉS PINOT NOIR EKO 150/675:-    
FRANKRIKE: LANGUEDOC, PINOT NOIR 100%. 

BARBERA D’ASTI VALDEVANI DOCG 179/799:-
ITALIEN: PIEMONTE, BARBERA 100%. 

GRAND RENOM BORDEAUX SUPÉRIEUR 890:-
FRANKRIKE, BORDEAUX, MERLOT 85% 
CABERNET FRANC 15%

ROBERTO SAROTTO BAROLO DOCG  950:-
ITALIEN: PIEMONTE, NEBBIOLO 100%  

CROZES-HERMITAGE ”ESQUISSE” EKO 860:-
FRANKRIKE: RHÔNE, SYRAH 100%

ROSEVIN
CHAVIN 115:- / 520:- 
FRANKRIKE: MEDITERRANÈE, GRENACHE NOIR 60%, 
CINSAULT 30%, SYRAH 10%

LYV ROSÉ 135:- /610:- /1150:-
FRANKRIKE:  LANGUEDOC-ROUSSILLON, GRENACHE, 
CINSAULT & SYRAH. 

DESSERTVIN
90:- / 6cl

fråga din servis om 
kvällens urval av 
dessertviner

BOURGOGNE GAMAY 880:-
FRANKRIKE: BOURGOGNE, GAMAY 100%.

VALPANTENA AMARONE DEL 
VALPOLICELLA DOC 995:-
ITALIEN: VENETO, CORVINA 70%, 
RONDINELLA 25%, CABERNET 5%

CLOS DE L’ORATOIRE DES PAPES 
CHATEAUNEUF DU PAPE ROUGE 1250:- / 2499:-
FRANKRIKE: RHÔNE, GRENACHE 80%, 
SYRAH 8%, MOURVÉDRE 7%, CINSAULT 5%.

RODA VINER


